
EC 401 / EC 403

Produkt 

Die programmierbaren Öfen mit Fehlerdi-

agnosesystem verbinden die Vorteile von 

Mikrowellen- und Heißluft-Technologie, 

reduzieren die Garzeit um bis zu 80 % und 

sind ideal geeignet für knusprige Snacks, 

getoastete Sandwichs etc.

Lieferausstattung

• 2 Drehteller

• 2 Tefl onaufl agen

• Griff  (Zange)

• 2 Paar Schienen für Roste und Backbleche 

(für reinen Heißluftfbetrieb)

• Reiniger

• Protector 

Eigenschaften

• Hohe Energiedichte und kürzeste Gar-

zeiten dank Hochleistungsmagnetron

• Sofortiges Backen, Bräunen, Braten, Grillen 

und Gratinieren dank Heißluft „Stand-By-

Funktion“ 

• Präzise regelbare Leistungsstufen 

(Mikrowelle: 0 %, 25 %, 50 %, 75 %, 100 %; 

Heißluft: 0°, 175°, 200°, 225°, 250°, 275° C) 

für die Zubereitung unterschiedlichster 

Produkte

• Speicherung von bis zu 10 Programmen 

für sich wiederholende Kochvorgänge 

• Speicherung von bis zu 100 Program-

men mit bis zu drei fl exibel wählbaren 

Garschritten mit MenuKey® 

(EC 403 EE5 / EC 403 XX5) 

• Ideal geeignet für systemgastronomische 

Anwendungen durch MenuKey® Techno-

Kombi-
Schnellgarsysteme

Mikrowelle / Heißluft

Zubehör

+ Drehteller

+ Grillrost

+ Backblech

+ Griff  (Zange)

+ Tefl onmatte

+ Pizza-Rack

+ Reiniger

+ Protector

logie mit tragbarem Speichermedium 

(EC 403 EE5 / EC 403 XX5) 

• Flexible Aufstellung durch Katalysator, 

keine separate Abzugshaube notwendig 

(EC 403 EE5 / EC 403 XX5)

• Emaillierter Garraum (Glasemaille) mit 

rotierendem Drehteller und Innenbe-

leuchtung für einfache Reinigung 

• Hygienische Touch-Panel Steuerung mit 

großem LED-Display für Einstellungen, 

Programmierung und ausführliche Infor-

mationen zu Menüs und Produktgruppen

• Integriertes Fehlerdiagnosesyetem infor-

miert zuverlässig über auftretende Fehler 

und Probleme 

• Öfen sind 2-fach stapelbar

• Einfach zu reinigende Edelstahl-Gehäuse

Vorteile

• Kürzeste Garzeit und hervorragende 

Produktqualität 

• 10 Programmplätze mit mehrstufi ger 

Programmierung

• MenuKey® und Katalysator 

(EC 403 EE5 / EC 403 XX5)

• Heißluft „Stand-By Funktion“ 

Merrychef EC 401 

Modell-Varianten

EC 401 EC 403 Grundmodelle

EE5 EE5 1 Phasen Wechselstrom

XX5 XX5 3 Phasen Wechselstrom

EC 401 EE 5

EC 401 XX 5

ef EC 401 

EC 403 EE 5

EC 403 XX 5



EC 401 / EC 403 Kombi-
Schnellgarsysteme

Mikrowelle / Heißluft

* andere Spannungen auf Anfrage; bei der Aufstellung der Geräte sind die jeweils gültigen Bestimmungen zu beachten. Irrtümer und technische Änderungen vorbehalten.

Technische Daten 

Modell EC 401 EE 5 EC 401 XX 5 EC 403 EE 5 EC 403 XX 5

Leistung Mikrowelle / Heißluft 700 / 3000 Watt 1000 / 3000 Watt 700 / 3000 Watt 1000 / 3000 Watt

Leistung Kombi-Modus Mikrowelle / Heißluft 700 / 1500 Watt 1000 / 3000 Watt 700 / 1500 Watt 1000 / 3000 Watt

Elektro-Anschluss* 230 V / 1 Ph N E 400 V / 3 Ph N E 230 V / 1 Ph N E 400 V / 3 Ph N E

Leistungsaufnahme 3120 Watt 5300 Watt 3120 Watt 5300 Watt

Fassungsvermögen 34,4 Liter 34,4 Liter 34,4 Liter 34,4 Liter

Abmessungen (BTH) 550 × 555 × 527 mm 550 × 555 × 527 mm 550 × 555 × 527 mm 550 × 555 × 527 mm

Gewicht 45 kg 55 kg 45 kg 55 kg

Magnetron 1 1 1 1

Katalysator nein nein ja ja

MenuKey® nein nein ja ja
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