
Lieferausstattung

Höhenverstellbare Edelstahl-Füße

Gitterroste

• HACCP-Steuerung

• 60 mm FKW und FCKW freie Isolierung 

• Innen/Außen Edelstahl AISI 304/441

• Abtauungsautomatik inklusive 

Tauwasserverdunstung

• HACCP-konform

• Ausfahrbare Kühleinheit 

GN-Tiefkühltisch, 70 cm
1 Türen, 4 Gitterroste

TGB 100

Der umluftgekühlte Gastro-Norm-Tief-

kühltisch kühlt kleinere Produktmen-

gen platzsparend und effi  zient.

Bestellinformation

Modell TGB 100

Ausführung Gastro-Norm 1/1 

Abmessungen innen B × T × H mm auf Anfrage

Abmessungen außen B × T × H mm 970 × 700 × 850

Tiefe bei geöff neter Tür mm auf Anfrage

Bruttoinhalt Liter 120

Gitterböden mm 1 × 530 × 325

Temperatur Bereich °C  -10° bis -25°

Klimaklasse °C  +18° bis +43°

Kältemittel R404a

Kältemittel Füllmenge g 200

Elektro-Anschluss V/Hz 230/50/1

Kälteleistung Watt 555

Bruttogewicht kg 120

Zubehör (optional)

Türschloss

1/3 Schubladenblock, geteilt

1/2 Schubladenblock, geteilt

2/3 Schubladenblock, geteilt

Edelstahl-Gitterrost mit Schienen
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I. www.manitowoc-de.com

T.  0 27 72  58  05  0

F.  0 27 72  58  05  70

Auf der Weih 11

35745 Herborn

Manitowoc 

Deutschland GmbH


